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Rebsorte

Ampelographie Die Legende besagt, dass die Amigne rémischen Ursprungs sei (vitis
aminea). Dies konnte jedoch bis heute noch nicht definitiv bestatigt
werden. Der Wein aus der Amigne-Traube ist fruchtig, kraftig und
reichhaltig und weist oft einen Hauch von Mandarine auf.

Trauben Die Trauben stammen aus der privilegierten Weinbaugemeinde Vétroz
im Herzen der Walliser Rebberge.

Kommentar vom Onologen

P; Auge Helles Goldgelb

Nase Intensiv, blumig nach Lilien und Lindenbliten, Honigwaben, frisch
geschnittenes Gras, schone Komplexitat

' Gaumen Weich, vollmundig, schéne Harmonie zwischen Sisse und Saure, im
Abgang blumige und mineralische Noten

Service und Gastronomie

Kulinarische Ubereinstimmung Fruchtsalat, Apfelkuchen, rezenter Kase, Blauschimmelkase und
Sorbet. Eignet sich auch als Sorbet «Amigne» mit einem Birnen- oder
Zitronensorbet.

Service- Temperatur 10-12°C

Trinkreife 2019-2022

Technische Daten

Alkohol 12.5 % Vol.
Vinifikation / Ausbau Kihle Garung, Garstopp bei Erreichen der gewlinschten Stsse-Saure-
Balance.
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