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Auge Hellgelb mit hellgrünen Reflexen 

 
Nase 

Ausdrucksstark und komplex, mineralische und fruchtige Noten, leichte 
Holznote 

 
Gaumen 

Intensive, schöne Lebendigkeit mit einer leicht säuerlichen Note, zart 
holzig und gut gemischt. 

 

 

 

Kulinarische Übereinstimmung Curry-Gerichte, Hühner-Gerichte, süß-saure Gerichte, asiatische 
Küche 

Service- Temperatur 10 - 12° C 

Trinkreife 2019 - 2021 

 

 

 

Alkohol 13.5% Vol. 
Restzucker 2.5 g/l 

Vinifikation / Ausbau Biologische Vinifikation von klassischen Weißweinen, die in 
Doppelfässern gereift sind. 
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