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Rebsorte

Ampelographie
Die Domaine Chatroz Blanc AOC Wallis myFINBEC wurde nach der
Umstellung des Gutes Chatroz auf den biologischen Anbau im
Jahr 2010 gegrindet. Dieses an die Weinkellerei Fin Bec
angrenzende Weingut liegt im Herzen des Zentralwallis und
erstreckt sich Uber 6,5 ha

Trauben Die versammelten Rebsorten sind Heida (Savagnin blanc) und
Johannisberg (Sylvaner).

Kommentar unserer Oenologen

Auge Hellgelb mit hellgriinen Reflexen

Holznote

Intensive, schéne Lebendigkeit mit einer leicht sauerlichen Note, zart

Gaumen holzig und gut gemischt.

b Nase Ausdrucksstark und komplex, mineralische und fruchtige Noten, leichte

Service und Gastronomie

Kulinarische Ubereinstimmung Curry-Gerichte, Hihner-Gerichte, st3-saure Gerichte, asiatische
Kliche

Service- Temperatur 10-12°C

Trinkreife 2019 - 2021

Technische Daten

Alkohol 13.5% Vol.

Restzucker 2549/l

Vinifikation / Ausbau Biologische Vinifikation von klassischen Weilweinen, die in
Doppelfassern gereift sind.
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