FI7 BEC

CHARDONNAY 2018

Cépage

Ampélographie Originaire de Bourgogne, ce cépage est répandu a travers le monde car
il est susceptible de donner des ardbmes tres différents en fonction du
terroir de la vinification. En gardant un rendement raisonnable, ce
cépage assez vigoureux donne un vin d’une grande finesse avec un fort
potentiel aromatique.

Raisins Les raisins proviennent de la commune de Conthey. Le terrain en
altitude avec un climat plus frais convient tres bien a ce cépage.

Commentaire de notre oenologue

P} Robe Jaune or avec des reflets gris

Nez Intense et complexe, arbmes beurrés et de mie de pain avec de légéres
notes boisées et de noisettes

Bouche Bouquet d’ardbmes sur la noisette et le pain grillé, finale longue et

h' Attaque souple, vin élégant et riche avec une acidité bien fondue.
persistante

Service et Gastronomie

Accords gourmands Apéritif, mets au curry, mets au poulet et mets aigre-doux
Température de service 10-12°C

A maturité 2019-2022

Données techniques

Alcool 13% vol.

Vinification Elevage en double barrique sur fines lies, avec batonnage régulier
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