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Ampélographie

Raisins

Originaire du Beaujolais, la culture de ce cépage s'intensifie en Valais
dans les années 50. Répandu dans tout le canton, il développe au
mieux ses qualités aromatiques dans des terres peu calcaires. Le
Gamay est un vin fruité par excellence, dédié aux délices de I'été.

Les raisins de ce cru proviennent de la commune de Sion au cceur des
vignobles valaisans.

Commentaire de I'oenologue

P; Robe
b Nez
h Bouche

Rouge grenat

Intense, trés expressif, fruité (baies des bois), avec des notes fumées

Souple, fruité intense (fruits rouges), bonne structure avec des tanins
présents et veloutés, ample, finale élégante sur le fruit avec une belle
longueur

Service et Gastronomie

Accords gourmands

Plats de charcuterie, mets de brasserie, assiette valaisanne, viande
blanche

Température de service 16 - 18°C

A maturité 2021-2023

Données techniques

Alcool 13% vol.

Vinification Vinification classique, élevage en cuve
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